“olter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Welthnachtsmenu

Wildrahmstippchen mit Preiselbeersahne
und geraucherter Entenbrust

oder

Rinderkraftbrihe
mit Markklof3en, Eierstich und Gemusen

oder

Raucherlachsrdlichen mit Hittenkase und Mandeln gefullt
an Orangen-Estragon-SoRe mit Reibeplatzchen

oder

Winterliche Blattsalate in Apfelvinaigrette
mit karamellisierten Apfelspalten, Sonnenblumenkernen & Nussen

*k*k

Scheiben von der geschmorten Rehkeule
mit gebratenen Pilzen
an eigener SoRe, Preiselbeerbirne,
Rotkohl & Minirdstis

oder

Medaillons vom Hirschriicken unter der Mandelkruste
auf Hagebuttenrahm
Rosenkohl und hausgemachten Butterspétzlen

oder



“olter Schlosskrug

Medaillons vom Angus Rind
auf Balsamico — Champignons mit Schalotten
Herzoginkartoffeln und Salaten in Krautervinaigrette

oder

Portion von der knusprigen Ente
an eigener SoRRe mit Preiselbeerapfel,
hausgemachten KartoffelkloRen und Rotkohl

oder

Original Wiener Schnitzel
mit Zitrone, Kapern und Sardelle,
grine Bohnchen und knusprigen Bratkartoffeln

oder

Filet vom SteinbeilRer auf Pommery Senf Rahm
glasierter Spitzkohl mit Mohrenbliimchen
Risoléekartoffeln

oder

Hausgemachte Rote-Bete-Linsen-Spinatbratlinge
auf warmen Linsensalat mit herzhaftem Senfdip
Pommes frites von der SiifSkartoffel

*k*x

Weihnachtlicher Dessertteller ,, Holter Schlosskrug “,
mit Lebkuchenmousse, eingelegten Rotweinpflaumen
und hausgemachter Zimt-Pflaumeneiscreme

Menupreis
€37,00
€ 31,00 (vegetarisch)



“olter Schlosskrug

Menu fur unsere kleinen Gaste

Buchstabenslippchen

**k*k

Paniertes Schnitzel vom Schweineriicken
mit Erbsen und Mohren und Pommes frites

*k*k

Gemischtes Eis mit Schlagsahne und bunten Streuseln
€20,00



