“olter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Ofenfrisches Kriuterbaguette, einfach so mit hausgemachter Aioli

Gebratene Garnelen (4 Stiick),
mit hausgemachter Aioli | Krduterbaguette

Feine Blattsalate mit Tomaten, Gurken, Paprika und Sprossen
in cremigen Parmesandressing
mit gebratener Hahnchenbrust und Krauterbaguette

%M Vorspeise

Herbstliche Blattsalate in Apfel-Balsamicovinaigrette
mit karamellisierten Niissen & Sonnenblumenkernen,
Fetawiirfel und Krduterbaguette

sechgelwvalsy Vorspeise

Lachsburger
mild gerducherter Lachs | knusprige Reibepldtzchen
Krduterschmand | Salatbouquet

Vier gehnftintzig als Vorspeise

Hirtenkiise aus dem Ofen
an Tomaten-Feldsalat in Dijonsenf-Honig-Vinaigrette | Baguette

Farecgehnfringziq als Vorspedse



“olter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Rinderkraftbriihe
Markklofichen | Gemiisen | Eierstich

newunfiinizig

Cremesiippchen vom Muskatkiirbis
Kiirbiskernol | eingelegter Chili-Kiirbis | Krduterbaguette

Hausgemachte Rote-Bete-Linsen-Spinatbratlinge
warmer Linsensalat | herzhafter Senfdip | Pommes frites von der

Stifskartoffel

Handgemachte Teigtaschen
gefiillt mit Kiirbismousse und gerosteten Kiirbiskernen serviert mit
Salbeibutter, Rucola und gebratenen Pilzen

neungehn

Handgemachte Tortelli, gefiillt mit Burratta
auf pikantem Tomatensugo mit panierten Zucchinischeiben

neungehn

Handgemachte Teigtaschen
gefiillt mit Mousse von Ricotta und Pfifferlingen
serviert mit gebratenen Pfifferlingen und Rucola

Paad



“olter Schlosskrug

Holter Kriistchen
Panierte Schnitzel vom Schweineriicken | gebratene Pilze,
knackige Salate in feiner Vinaigrette, knusprlge Bratkartoffeln

Fwecundgi,

Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel,
Pflaumen — Chili — Ingwer - Sofe | Mini-Rosti
Knackige Salate in Rahmdressing

runfundgwangigfingzig

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken,
Preiselbeersenf

Griine Bohnen | knusprige Bratkartoffeln

Medaillons vom Wildscheinriicken im Haselnussmantel

auf feiner Preiselbeerjus
Rosenkohl | Kartoffelgratin

Filetsteak vom Angus Rind
mit feiner PfefferrahmsofSe
Pommes frites | Salate der Saison in Krdutervinaigrette

achtunddredSigtrinzig (200 Granun)
swecunddredSigfiintzig (150 Gramm)

**%* wo es geht kleine Portion abzgl. € 2,50***



“oltere Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Portion von der knusprigen Ente eigene Sofse | Preiselbeerapfel,
hausgemachte Kartoffelklofse | Rotkohl

Feines Wildragout mit gebratenen Pilzen Preiselbeerapfel |

Rosenkohl hausgemachte Butterspdtzle

Portion Cataplana ,,Portugiesischer Fischeintopf*
mit Lachs, Barsch, Garnele, Muscheln und reichlich Einlage, Baguette

neungennfLinizig
drecgelnfringzig als Vorspeise

Gebratenes Filet vom Zander
auf feinem Kiirbisrisotto
mit Proseccoschaum

Filet vom Seesaibling, auf der Haut gebraten
gebratene Pilze | Pesto von der Gartenkresse
Kiirbis-Kartoffelpiirrée

**%* wo es geht kleine Portion abzgl. € 2,50***



“oltere Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Feiner Apfel-Crumble
mit Schmand-Sahnecreme im Glas serviert

Anfiing

Feines Kiirbiskernparfait
an Physaliskompott mit karamellisierten Kiirbskernen

Anfiing

Creme Brullée von der Tonka Bohne
mit frischen Friichten

Anfiin

Coupe Denmark
Cremiges Bourbon Vanilleeis
mit warmer Schokoladensofse und Sahnehaube

neunfiinzig

Affogato
1 Kugel Vanilleeis mit heifsem Espresso tibergossen

funffiintzig
FEiskalter Genuss

1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme ,, Etzerodt
mit feiner HimbeersofSe

ranflingzig
1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme
mit hausgemachtem Eierlikor aufgegossen

ranfingzig
1 Kugel Schokoladeneis mit Baileys Irish Cream aufgegossen

fenffiingzig




