“olter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Ofenfrisches Kriiuterbaguette, einfach so mit hausgemachter Aioli

Ginfin

Gebratene Garnelen (4 Stiick),
mit hausgemachter Aioli | Krduterbaguette

cinfsehnfin

Winterliche Blattsalate in Apfel-Balsamicovinaigrette
mit karamellisierten Niissen & Sonnenblumenkernen,
Fetawiirfel und Krduterbaguette

sechgehrvals Vorspeise

Rinderkraftbriihe
Markklofschen | Gemiisen | Eierstich
newrv

Sellerie - Birnensiippchen
Birnenchips | Weihnachtsbrioche

Portion Cataplana
Portugiesischer Fischeintopf
mit Lachs, Barsch, Garnele, Muscheln und reichlich Einlage, Baguette

drecgehnfiingzigals Vorspeise



“olter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Lachsburger
mild gerducherter Lachs | knusprige Reibepldtzchen
Kréuterschmand | Salatbouquet

VWWWQZS Vorspeise

Hirtenkdse aus dem Ofen
an Tomaten-Feldsalat in Dijonsenf-Honig-Vinaigrette | Baguette

scebgehnfrintzig / dreicgehnfiingzigals Vorspeise

Hausgemachte Rote-Bete-Linsen-Spinatbratlinge
warmer Linsensalat | herzhafter Senfdip |
Pommes frites von der Siifkartoffel

Handgemachte Schwarze Teigtaschen
gefiillt mit feiner Mousse vom Wildlachs | Safranrahm |
gebratenes Zanderfilet

Handgemachte Teigtaschen
gefiillt mit Kiirbismousse und gerosteten Kiirbiskernen
serviert mit Salbeibutter, Rucola und gebratenen Pilzen

neungeinfringzig



“olter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Holter Kriistchen
Panierte Schnitzel vom Schweineriicken | gebratene Pilze,
knackige Salate in feiner Vinaigrette, knusprzge Bratkartoffeln

pweiundzw

Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel,
Pflaumen — Chili — Ingwer - Sofse | Mini-Rosti
Knackige Salate in Rahmdressing

finfundgwangiglvinszig

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken,
Preiselbeersenf

Speckbohnchen | knusprige Bratkartoffeln
nund S .

Filetsteak vom Angus Rind
mit gebratenen Pilzen und hausgemachter Krduterbutter
Potatoe Wedges | Salate in Krdutervinaigrette

neununddredSigfringzig (200 Gramm)
drecunddredSigfringzig (150 Gramm)



“olter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Portion von der knusprigen Ente
eigene SofSe | Preiselbeerapfel,
hausgemachte Kartoffelklofie | Rotkohl

Gefiillte Perlhuhnbrust, gebraten
auf Rahmsauerkraut
mit gebratenen Trauben & Croutons
Rotweinjus

sechsundgwangigfungzig

Feines Wildragout mit gebratenen Pilzen
Preiselbeerapfel | Rosenkohl
hausgemachte Butterspdtzle

scebenundgwangigfiingzig

Medaillon vom Hirschriicken
unter der Mandelkruste
auf Hagebuttenrahm

Rosenkohl | Herzogznkartoﬁ‘eln
gweinunddreifii

Filet vom Seesaibling, auf der Haut gebraten
gebratene Austernpilze | Pesto von der Gartenkresse
Kiirbis-Kartoffelpiirrée

eirunddreifSigfunfzig



“olter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Gebackene Apfelringe
mit Bourbon-Vanilleeis und Himbeersof3e

neunfunizig

Hausgemachtes Spekulatiushalbgefrorenes
mit Physaliskompott

Creme Brullee von der Tonka Bohne
mit frischen Friichten

neunfringzig

Eingelegte Rotweinpflaumen
mit hausgemachtem Zimt-Pflaumeneiscreme

Affogato
1 Kugel Vanilleeis mit heiffem Espresso iibergossen

Eiskalter Genuss
1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme ,, Etzerodt
mit feiner HimbeersofSe

1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme
mit hausgemachtem Eierlikor aufgegossen

1 Kugel Schokoladeneis mit Baileys Irish Cream aufgegossen

[inffuingzig
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