“Holter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Ofenfrisches Kriuterbaguette, einfach so mit hausgemachter Aioli

Gebratene Garnelen (4 Stiick),
mit hausgemachter Aioli | Krduterbaguette

Bunter Friihlingssalat in feinem Brombeerdressing
mit gebratener Hahnchenbrust und Krduterbaguette

achizehnfiintzig
Viergehnfiintzig als Vorspeise

Lachsburger
mild gerducherter Lachs | knusprige Reibepldtzchen
Krauterschmand | Salatbouquet

vierzehmnfingzig als Vorspeise

Hirtenkiise aus dem Ofen
an Tomaten-Feldsalat in Dijonsenf-Honig- Vmazgrette | Baguette

funfzgehnfingzig [ pwolffinfzig als Vorspeise

Rinderkraftbriihe
Markklofsichen | Gemiisen | Eierstich
acht

Cremesiippchen vom heimischen Spargel
Bdrlauchravioli | Krduterbaguette



“Holter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Portion Cataplana
Portugiesischer Fischeintopf
mit Lachs, Barsch, Garnele, Muscheln und reichlich Einlage, Baguette

neungehnfiingzig
areigehnfiintzig (als Vorspeise)

Hausgemachte Rote-Bete-Linsen-Spinatbratlinge
warmer Linsensalat | herzhafter Senfdip
Pommes frites von der Siisskartoffel

Handgemachte Schwarze Teigtaschen
gefiillt mit feiner Mousse vom Wildlachs
Safranrahm | gebratenes Zanderfilet

gweiundgwongigfinfzig

Handgemachte Teigtaschen
gefiillt mit getrockneten Tomaten und Mozzarella
auf pikantem Tomatensugo
serviert mit gehobeltem Parmesan und Rucola

wchtzehnfing



“Holter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Holter Kriistchen
Panierte Schnitzel vom Schweineriicken | gebratene Pilze,

knackige Salate in feiner Vinaigrette, knusprige Bratkartoffeln

Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel,
Pfefferrahmsofe | Mini-Rosti
Knackige Salate in Krdutervinaigrette

vierundgwangigfinfziy

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken,
Preiselbeersenf
Speckbohnchen | knusprige Bratkartoffeln

scebenundgwangig

Gebratene Maishihnchenbrust
auf handgemachten Kartoffelgnocchi in Bdrlauchpesto
Knackige Salate der Saison

Vierind inf
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“Holter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Filetsteak vom Angus Rind
mit gebratenen Pilzen und hausgemachter Krduterbutter
Potatoe Wedges | Salate in Krdutervinaigrette

achtunddredSiglfiintzig (200 Granun)
swecunddredSigftingzgig (150 Gramm)

Portion von der knusprigen Ente
eigene SofSe | Preiselbeerapfel,
hausgemachte Kartoffelklofse | Rotkohl

Lammriicken, ,,zart rosa gegart“
unter der Trockentomaten-Krduterkruste
Rosmarinjus | T omatzszerte griine Bohnen | Kartoﬁelgmtm

Filet vom Seesaibling, gebraten
auf handgemachten Teigtaschen gefiillt mit feiner Mousse
vom griinen Spargel & Ricotta
auf gebmtenen griinen und wezﬁen Spargel

Medaillon vom Steinbeifier
auf Orangen — Pfeffer - Senfsofse
Kartoffelstampf | Buttermohren
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“Holter Schlosskrug

Hotel | Restaurant

. Vegan
Panncakes vom Seidentofu

mit Vanillesoffe Orangen-Sanddorn-Joghurteiscreme
newrv

maoglich

»Coupe Denmark*, der Klassiker
Zart schmelzendes Bourbon Vanilleeis

mit heifser Schokoladensofse und Sahne
newn

Creme Brullée von der Tonka Bohne

mit frischen Friichten
newurv

Gebackene Milchreisbdllchen

mit fliissigem Kern und Kirschkompott
newrv

Affogato
1 Kugel Vanilleeis mit heifSlem Espresso tibergossen

vierfimfzig

Eiskalter Genuss
1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme ,, Etzerodt*
mit feiner Himbeersofse

vierfimfzig

1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme

mit hausgemachtem Eierlikor aufgegossen
Vierfinfai

1 Kugel Schokoladeneis mit Baileys Irish Cream aufgegossen
vierfinfyi
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