“follere Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Ofenfrisches Krauterbaguette, einfach so mit hausgemachter Aioli

Vierfiintzig

Gebratene Garnelen (4 Stiick),

mit hausgemachter A|oI| | Krauterbaguette
vier:

Lachsburger
mild geraucherter Lachs mit knusprigen Reibeplatzchen
und Kréuterschmand
dreigehnfunfzig
stebgelnfiinfzig als Bistrogericht

Rinderkraftbrihe
MarkkloRchen | Gemusen | Eierstich

Cremesiippchen vom Barlauch

Gebratene Garnele | Krauterbaguette
achi

Portion Cataplana
Portugiesischer Fischeintopf
mit Lachs, Barsch, Garnele, Muscheln
und reichlich Einlage, Baguette

oflungzig (als Vorspeise)



“follere Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Hirtenkase aus dem Ofen
an Tomaten-Feldsalat in Dijonsenf-Honig-Vinaigrette | Baguette

vierzehwv/ elffinfzig als Vorspeise

Hausgemachte
Rote-Bete-Linsen-Spinatbratlinge
warmer Linsensalat | herzhafter Senfdip
Pommes frites von der Stsskartoffel

scebgehnfiingzig

Handgemachte Teigtaschen
gefullt mit getrockneten Tomaten, Mozzarella & Basilikum
Tomaten-Basilikum-Sugo
Rucola | Parmesan

sechgehnfiingzig

Frihsommerliche Salate der Saison
mit Paprika | Tomaten | Gurken | Sprossen
Basilikum - Aprikosendressing
Scheiben von der gebratenen Hahnchenbrust

achizehngeungig



“follere Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Holter Krtstchen
Panierte Schnitzel vom Schweineriicken | gebratene Pilze,

knackige Salate in feiner Vinaigrette, knusprige Bratkartoffeln

Medaillons vom Schweinefilet im Speckmantel,
feine Pfefferrahmsolie | Mini-Rosti
Blattsalate in Krautervinaigrette

ecnundgwangigfiintzig

Original Wiener Schnitzel vom Kalbsrtcken,
Zitrone | Kapern | Sardellen
Speckbbdhnchen | knusprige Bratkartoffeln

angig

Gebratene Maishahnchenbrust
auf handgemachten Gnocchi in Barlauchpesto
mit geschmolzenen Kirschtomaten

Vierundgwangigfiingzig



“follere Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Filetsteak vom Angus Rind
Balsamico — Champignons mit Schalotten
Potatoe Wedges | Salate in Krautervinaigrette

vierunddredsigfiingzig

Portion von der knusprigen Ente
eigene Sol3e | Preiselbeerapfel,
hausgemachte Kartoffelkloi3e | Rotkohl

vierundgwang igfinzig

Gebratene Forelle
mit Zitrone und Mandelbutter,
Salate der Saison in Krautervinaigrette | Salzkartoffeln

wangigfingzig

Filet vom Seesaibling,
gebratener gruner Spargel
handgemachte Teigtagchen mit griinem S_pargel und Ricotta gefullt,



“follere Schlosskrug

Hotel | Restaurant

Erdbeer-Rhabarber-Crumble

mit Vanille — Schmandsahne im Glas serviert
acht

Creme brullée von der Tonka Bohne
mit frischen Frichten

Hausgemachtes Limettenparfait

marinierte Erdbeeren und Erdbeerbaizer
acht

Affogato
1 Kugel Vanilleeis mit heiflem Espresso tibergossen
dreineungig

Eiskalter Genuss

1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme ,, Etzerodt*
mit feiner Himbeersolle
dreineungig

1 Kugel Bourbon Vanilleeiscreme
mit hausgemachtem Eierlikor aufgegossen
drecneungig

1 Kugel Schokoladeneis
mit Baileys Irish Cream aufgegossen
drecneungig



