PHolter SchloBkrung

Hotel | Restaurant

Ofenfrisches Krauterbaguette, einfach so
mit Aioli

dredfints

Gebratene Garnelen (4 Stiick)
mit Aioli und Krauterbaguette

WolFintGig

Rinderkraftbriihe
mit MarkkldRchen, Gemusen
und Eierstich

Paprikaschaumsuppchen
mit Apfel-Kartoffelstampf
und Maronenravioli

Winterliche Blattsalate
in Waldbeerendressing mit Beeren garniert
und gebratenen Wachtelbriten
Kréauterbaguette

dreigehn Vorspeise) sechgehn (Hawptspeise)

Salate der Saison
mit Tomaten, Gurke, M6hren und Paprika
in feiner Vinaigrette
mit gebratenen Pilzen, Krauterbaguette

dreigehnfingzig

Hausgemachte
Rote-Bete-Linsen-Spinatbratlinge
auf warmen Linsensalat
mit herzhaftem Senfdip

fanfzetwe (N

Handgemachte Teigtaschen
geflllt mit Ricotta & Spinat
auf Tomaten-Basilikum-Sugo
Rucola und Parmesan

cinfer

Handgemachte
Ravioloni
gefullt mit Pilzmousse,
serviert mit gebratenen Pilzen
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Gelbes Thai Curry
mit Paprika, Méhren,
Rote Bete, Spitzkohl,
gebratenen Streifen von der Putenbrust
und Fusilloni P

finfzehnfintzig

@

moglich




PHolter SchloBkrung

Schweinefiletspitzen,
in feinem Pilzrahm,
mit Kartoffelkroketten
und Wintergemusen

Mini Haxe
auf Rahmsauerkraut
MalzbiersoRe & Risoléekarkartoffeln

dreigehnneungig

Medaillons vom Schweinefilet
im Speckmantel,
auf PfefferrahmsofRe
Mini Rosti und
Blattsalate in Vinaigrette

achizehnneungiq

Holter Kristchen
Paniertes Schnitzel vom
Schweineriicken
mit gebratenen Pilzen,
an knackigen Salaten in feiner
Vinaigrette,
serviert mit knusprigen Bratkartoffeln

Original Wiener Schnitzel
vom Kalbsrucken,
mit Speckbéhnchen
und knusprigen Bratkartoffeln

pwangigfinizig

Uber Allergene und Zusatzstoffe
informieren wir gerne personlich
und in einer separaten Speisenkarte

Tafelspitz vom Rind
auf Meerrettichrahm,
Salzkartoffeln,
glasierter Spitzkohl mit Mohrenblimchen

Lz eI

Deftige Rinderrouladen
in kraftiger Tunke,
Rotkohl & hausgemachte Butterspatzle

Piccata von der Hahnchenbrust,
in Ei-Parmesanhiille
auf pikantem Tomatensugo
handgemachten Bandnudeln
Salate in Krautervinaigrette

Filet vom Winterkabeljau (Skrei),
Haut gebraten,
auf Kernen von Dicke Bohnen
mit Shii Take Pilzen
handgemachten Bandnudeln
Proseccorahm

ecnundgwangigfiinzig

Gebratene Forelle
mit Zitrone und Mandelbutter,
Salate der Saison in Krautervinaigrette
Salzkartoffeln

achizehnfiingzig




